
   En�antes
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA D.O VALLE DE LOS PEDROCHES 
80gr. 14.00€ | 140 gr. 23.00€
SURTIDO DE IBÉRICOS DE BELLOTA 
LOMO | SALCHICHÓN | CHORIZO | MORCILLA | JAMÓN
80gr. 14.00€ | 140 gr. 23.00€
QUESO CURADO DE OVEJA
8.50€ 
MAZAMORRA DE MANGO  CON SARDINA AHUMADA
6.90€ 
SALMOREJO CORDOBÉS CON HUEVO COCIDO Y JAMÓN
5.90€
FOIE DE OCA CON FRUTOS ROJOS Y MERMELADAS
12.00€
PARRILLADA DE SETAS  CON LANGOSTINOS Y PARMESANO
10.00€ 

  Ensaladas
ENSALADA DE  BACALAO 
CON NARANJA, CEBOLLA ROJA Y ACEITUNAS NEGRAS
8.00€
ENSALADA TEMPLADA DE POLLO 
CON QUESO DE CABRA, VERDURA SALTEADA FRUTOS SECOS Y GULAS
8.00€
ENSALADA CAPRESE 
CON MOZZARELLA FRESCA, ALBAHACA SALMÓN AHUMADO Y  PESTO  
8.00€

   Revueltos
HUEVOS ROTOS CON BOLETUS,  FOIE DE OCA Y  TRUFA
12.00€
REVUELTO DE CHOCO CON MORCILLA DE ESPEJO Y CEBOLLA CRUJIENTE
10.50€
REVUELTO DE BACALAO 
CON CREMA DE PARMESANO Y AJO Y  PIMIENTOS ASADOS 
10.50€

Tradici�ales
CALLOS DE TERNERA CON GARBANZOS Y PATATAS FRITAS
12.00€
CARRILLADA IBÉRICA  CON PURÉ DE PATATA AL ROMERO
12.00€
RABO DE TORO GUISADO CON PATATAS FRITAS
16.00€

     Fritos
CROQUETAS DE PRINGÁ DEL COCIDO
10.50€
CROQUETAS DE RABO DE TORO 
10.50€
CROQUETAS DE MERLUZA Y ESPINACAS 
10.50€
BERENJENAS CALIFALES EN TEMPURA 
CON MIEL DE CAÑA Y SESAMO NEGRO
7.00€
FLAMENQUÍN DE LOMO CON JAMÓN SERRANO
9.50€
FLAMENQUÍN DE LOMO CON QUESO Y JAMÓN SERRANO
10.00€

     Fusión
PAD THAI  DE PRESA IBÉRICA CON TOFU Y CACAHUETES
12.00€
CEVICHE  DE CORVINA Y PULPO
14.00€
TATAKI DE SOLOMILLO IBÉRICO CON CHUTNEY DE MANGO Y JENGIBRE
16.00€
TATAKI DE ATÚN ROJO CON ARROZ ORIENTAL  Y SALTEADO DE VERDURA
16.00€
TARTAR DE ATÚN ROJO CON MANGO Y AGUACATE
16.00€
RISOTTO DE RABO DE TORO CON BOLETUS
18.00€

    Pescados
CALAMAR FINO  CON GAMBONES Y  RISOTTO DE VERDURA
16.00€
LOMO DE BACALAO AL PIL PIL
16.00€
PULPO A LA BRASA CON PURÉ DE PATATA AL QUESO DE OVEJA Y PIMENTÓN
18.00€
DORADA AL HORNO CON VERDURAS Y PATATAS
16.00€
LUBINA AL HORNO CON VERDURA Y PATATAS
16.00€
LENGUADO AL HORNO CON VERDURA Y PATATAS
24.00€

     C�nes
PRESA IBÉRICA DEL VALLE DE LOS PEDROCHES
16.00€
SOLOMILLO IBÉRICO D.O. VALLE DE LOS PEDROCHES
16.90€
ENTRECOT DE VACA MADURADA
350 GR. | 24.00€
CHULETA DE VACA  MADURADA +40 DIAS
1KG | 48.00€
HAMBURGUESA  NOVILLA CON CEBOLLA CARAMELIZADA 
CREMA DE QUESO MANCHEGO Y PATATAS FRITAS
12.00€
STEAK TARTAR 
22.00€

     A�oces
PAELLA DE MARISCO
14.00€
PAELLA DE ARROZ NEGRO CON CHOCO Y GAMBAS
14.00€
ARROZ MELOSO DE  RABO DE TORO CON BOLETUS
18.00€
PAELLA VEGETARIANA
12.00€

      Pos�es
TARTA DE QUESO CON MERMELADA Y  FRUTOS ROJOS
4.50€
COULANT DE CHOCOLATE
5.50€
TOCINILLO DE CIELO
4.50€
LECHE FRITA CON CREMA DE CHOCOLATE BLANCO
4.50€

    Bebidas
LATA COCA COLA
LATA COCA COLA ZERO 
LATA FANTA LIMON 
LATA FANTA NARANJA
LATA NESTEA
1.50€
LATA CERVEZA AMSTEL
1.50€
BOTELLA DE AGUA MINERAL 500ML
1.00€

      Vinos
MARQUÉS DE LA CONCORDIA D.O. RIOJA (CRIANZA) 
14,00€
RAMÓN BILBAO D.O. RIOJA (CRIANZA) 
15,00€
LUIS CAÑAS D.O. RIOJA (CRIANZA) 
18,00€
VIUDA NEGRA D.O. RIOJA (CRIANZA) 
20,00€
FINCA RESALSO D.O. RIBERA DEL DUERO (JOVEN) 
15,00€
PAGOS DE VALCERRACÍN D.O. RIBERA DEL DUERO (CRIANZA)
18,00€
PROTOS D.O. RIBERA DEL DUERO (CRIANZA) 
20,00€
EMILIO MORO D.O. RIBERA DEL DUERO (CRIANZA) 
22,00€
ANAHI D.O RIOJA (BLANCO AFRUTADO)  
12.OO€
VEGA REAL (VERDEJO)
12.00€
COTO DE HAYAS CAMPO DE BORJA
12.00€
FAGUS CAMPO DE BORJA
20.00€

recogida en local
     653 978 415

DE LUNES A DOMINGO
13:00 - 16:00
21:00 - 23:30

C�taNues�a

Recogida en local : Pago en efectivo o tarjeta - Regalo de 1 lata por cada 15€  / Pedidos superiores a 30€ envio gratuito / Pedidos inferiores a 30€ - envio 2,50€ 
Pedidos por glovo - según app


